p peiseplan Schulen und Kindergérten E&M Catering
V‘/“ KW 10 vom 02.03. bis 06.03.2026 Evelyn Schiller

‘ ) catering@arcor.de
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< (Anderungen vorbehalten)

Menu 1 Menu 2

Kartoffel-Gnocchi Gemuse Pfanne mit  Kartoffel-Gnocchi GemUse Pfanne mit
Montag "egg?e TomatensoBe Dip
(Gluten, 1, 2) (Gluten, Laktose, 1, 2)

Fleischballchen (Schwein) ,Puszta Art®

(Gluten, 1, 2) (1, 2)

Reis mit Gemusecurry

GefllUgelragout ,Jager Art* mit
Mittwoch Kartoffeln

(1, 2) (1, 2)

Pilzragout mit Kartoffeln

Linseneintopf mit Broétchen Linseneintopf mit Spatzleeinlage

Donnerstag vegg?e

(Gluten, 1, 2) (Gluten, 1, 2)

Seelachsfilet in TomatensoRe mit
Freitag Nudeln

(Gluten, 1, 2) (Gluten, 1, 2)

Nudeln mit GemUsesoBe

Wir winschen Euch einen guten Appetit!
Zu jedem Mittagessen servieren wir ein Dessert und im Wechsel Salat oder Gemuse.
Alle Allergene kdnnen beim Personal angefragt werden.

1 ,mit Farbstoffen* - 2 ,mit Konservierungsstoffen* — 3 ,mit Antioxidationsmittel* — 4 ,mit Geschmacksverstérkern* - 5 ,geschwefelt* - 6 ,geschwarzt* - 7 ,gewachst* - 8 ,mit SGBungsmittel” —
8a ,mit Phenylalaninquelle® - 9 ,mit Phosphat®



